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WEISS- & ROSEWEINE IM GLAS 
WHITE- & ROSEWINE SERVED BY GLASS 

 

Grüner Veltliner Göttweiger Berg 

WG Leo Müller - Krustetten – Kremstal 1/8l € 3,50 

Grüner Veltliner DAC 

WG Küssler, Stillfried – Weinviertel 1/8l € 5,10 

Sauvignon Blanc Jakobi 

WG Gross&Gross –Südsteiermark 1/8l € 5,50 

Grauburgunder 

WG Stiegelmar, Gols – Neusiedlersee 1/8l € 5,10 

JUWE - Der steirische Jungwein 

WG Günther Rauch, St. Peter/Ottersbach –  
Südoststeiermark. von Nov. bis 

 1/8l € 4,90 

Gumpoldskirchner Tradition, halbtrocken BIO 

WG Johanneshof Reinisch, Tattendorf – Thermenregion 

 1/8l € 4,90 

Fräulein Rosé von Döbling 

WG Mayer am Pfarrplatz, Wien 1/8l € 5,50 
 

ROTWEINE IM GLAS 

RED WINE SERVED BY GLASS 
 

Blauer Zweigelt Klassik 

WG Klubik, Fels – Wagram 1/8l € 4,00 

Blaufränkisch 

WG Stiegelmar, Gols – Neusiedlersee 1/8l € 5,10 

St. Laurent 

WG Schwertführer, Sooss – Thermenregion 1/8l € 4,90 

Cuvee zB. (ZW,BF,PN) 

WG Albert Gesellmann, Deutschkreutz – Mittelburgenland 
 

 1/8l € 5,50 
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WEISS- & ROSEWEINE 
 

Weingut Mayer am Pfarrplatz [WIEN] 
 
Fräulein Rosé von Döbling 
Zartes Lachsrosa, in der Nase feine Waldbeeren- und Ribiselaromen, wunderbar 
ausbalanciert und höchst elegant am Gaumen, mit angenehm mineralischem Nachhall 

 0,75l € 33,00 

 

Weingut Rotes Haus [WIEN] 
 
Wiener Gemischter Satz DAC 
Chardonnay, Weißburgunder, Grauburgunder, Neuburger und etwas Traminer finden sich in 
diesem Wiener Gemischten Satz. Elegante Exotik in der Nase, am Gaumen nussig mit einer 
erfrischenden Säurestruktur. 

 0,75l € 32,00 
 

Weingut Johanneshof Reinisch/Tattendorf 
[THERMENREGION]  
 
Gumpoldskirchner Tradition, halbtrocken BIO  
Cuvée aus Zierfandler und Rotgipfler. Duft nach Mango und Marille, vital und feine, 
stützende Säure. 

 0,75l € 29,00 

 

Weingut Hannes Sabathi/Gamlitz [SÜDSTEIERMARK]  
 
Gelber Muskateller Steirische Klassik  
Die kühle Nase präsentiert frischen Kräuterduft und Aromen von Anis, Kümmel und 
Holunder. Auch am Gaumen findet man frische Kräuter unterstützt von einer lebendigen 
Säurestruktur.  

 0,75l € 32,00 

 

Weingut Dockner Tom/Theyern [TRAISENTAL]  
 
Der Tom - Grüner Veltliner DAC  
Der Tom bereitet Vergnügen und Trinkspass, saftig, Frucht und Würze betont trifft es am 
besten, toll als Aperitif, harmoniert hervorragend mit Vorspeisen, Salaten und gebackenen 
Gerichten. 

 0,75l € 32,00 

 

Weingut Heribert Bayer/In Signo Leonis/ 
Neckenmarkt [MIT- TELBURGENLAND] 
 
Chardonnay Ex-qui-sit 
Litschi, reife Williamsbirne und gelbe Früchte, zart vom Holz umspielt. 

Kompakt und cremig. 0,75l € 39,00 
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Weinhofmeisterei Mathias Hirtzberger 
/Wösendorf [WACHAU]  
 
Grüner Veltliner Smaragd Greif  
Am Gaumen exotisch nach Ananas und Mango, füllig und saftig, dabei engmaschig und 
geradlinig.  

 0,75l € 48,00 

 

Weingut Knoll/Unterloiben [WACHAU]  
 
Riesling Smaragd 
Mittleres Grüngelb im Glas, feine Honignuancen, gelbe Tropenfruchtaromen, reifer Pfirsich, 
sehr einladender Duft. Saftig, finessenreich und mit gut integrierter Säure am Gaumen ist 

der Wein ein sehr typischer Riesling Smaragd. 0,75l € 55,00 

 

Weingut Gross/Gamlitz [SÜDSTEIERMARK]  
 
Sauvignon Blanc Gamlitz  
Duftig, intensiv mit Aromen von Brennesseln, Gartenkräutern, frische Marillen und Limetten. 

Sehr harmonisch mit straffer Textur. 

 0,75l € 39,00 

 

Weingut Georg Prieler, Schützen am Gebirge 
[Leithaberg] 
 
Pinot Blanc Seeberg BIO 
Die Reben kultiviert der Winzer für diesen Pinot Blanc auf magerem Muschelkalk und 

Schieferboden am Leithaberg. Feines Bukett von reifen Birnen mit Blüten sowie 

Wiesennoten. Am Gaumen faszinierendes Fruchtspiel mit lebendiger Textur, balanciert, mit 
einer schönen Leichtigkeit. Im Finish glänzt der Wein mit kandierter Orange und endloser 
Länge. 

 0,75l € 36,00 
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ROTWEINE 

 
 

 

Weingut Alexander Eggermann/Illmitz 
[NEUSIEDLERSEE]  
 
Blauer Zweigelt Neusiedlersee DAC  
Reife Herzkirschen und Brombeeren, darunter florale Noten und etwas Schokolade. Füllig 
und saftig.  

 0,75l € 30,00 

 

Weingut Albert Gesellmann/Deutschkreuz 
[MITTELBURGENLAND]  
 
Blaufränkisch Creitzer Mittelburgenland DAC Reserve  
Rotes Waldbeerkonfit, ein Hauch Herzkirschen, Orangenzesten und angenehme  
Kräutergewürze gepaart mit Mineralität und Frische.  

 0,75l € 43,00 

 

Weingut Johanneshof Reinisch/ Tattendorf 
[Thermenregion]  
 
Cabernet Sauvignon Reserve 
Die Trauben stammen aus der Riede Holzspur, die mit ihrem warmen, kalkhaltigen Boden 
auch dieser Rebsorten hervorragende Wachstumsbedingungen bietet. Duft nach 
Brombeeren und Johannisbeeren. Elegant mit kräftigem Körper und fein eingebundene 
Tannine. 

 0,75l € 48,00 

 

Weingut Erich Scheiblhofer/Andau [NEUSIEDLERSEE]  
 
„Legends“ 
Cuvée aus Merlot und Cabernet Sauvignon, 16 Monate in neuen Barriques gereift. 

 0,75l € 44,00 

 

Weingut Josef Reumann/Deutschkreutz 
[MITTELBURGENLAND]  
 
Blaufränkisch Original  
Ausgeprägte, saftige Frucht, viel Körper und samtige Tannine. Schwarze Kirschen, 
Preiselbeeren und kernige Tannine.  

 0,75l € 33,00 
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Weingut Paul Achs/Gols [NEUSIEDLERSEE]  
 
Pinot NOIR Hofweingarten BIO  
Sehr elegant, vielschichtiges Bukett, feingliedrig und trinkfreudiger Stil.  

 0,75l € 35,00 

 

Weingut Hannes Reeh/Andau [NEUSIEDLERSEE]  
 
Heideboden rot  
Der Heideboden ist von samtigen Tanninen geprägt, die ihn zu einem besonders guten 
Speisenbegleiter machen. Er präsentiert sich mit Aromen von dunklen und reifen Beeren. 
Besonders die Sorte Zweigelt kommt in der Nase und am Gaumen deutlich hervor.  

 0,75l € 35,00 

 

Weingut Gernot Heinrich/Gols [NEUSIEDLERSEE]  
 
Pannobile BIO  
Cuvée aus Blaufränkisch und Zweigelt, Heinrich Pannobile ist ein süffiger Rotwein mit feinen 
Aromen von roten Früchten und blumigen Noten. Der Gaumen ist leicht, fruchtig und samtig, 
mit einer erfrischenden Säure. Langer und angespannter Abgang. 
Rotwein Reifung in Holz Biodynamisch. 

 0,75l € 53,00 

 

Weingut Josef Tesch/Neckenmarkt 
[MITTELBURGENLAND]  
 
Titan  
Cuvée aus Blaufränkisch, Merlot und Cabernet Sauvignon, zart balsamisch unterlegter 
Nougat, dunkles Beerenkonfit, feine tabakige Nuancen. Saftig, elegant, präsente, gut 
integrierte Tannine, schokoladiger Touch im Abgang. Elegant und anhaltend.  

 0,75l € 64,00 
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